REPUBLICA DE CHILE

REGION DE NUBLE

I. MUNICIPALIDAD DE TREHUACO
DEPARTAMENTO DE RENTAS Y PATENTES

APRUEBA AUTORIZACION DE PATENTE PROVISORIA, A
NOMBRE DE BASILIO ATANACIO MOENA MENDEZ,
RUT 9.529.885-0.

DECRETO ALCALDICION® _O/23/ 4 TREHUACO,
: 14 MAR 2022

VISTOS: Las facultades conferidas en la Ley N° 18.695,
Orgdnica Constitucional de Municipalidades, la ley 19.925 sobre Alcoholes; los articulos 23 y
34 de la Ley N° 3.063 de Rentas Municipales; el Art. 14 del D.S. N° 484 de 1980, Decreto
Alcaldicio N° 648 del 14.10.2019 que aprueba la ordenanza municipal sobre patentes
provisoria, solicitud y respaldos entregados por BASILIO ATANACIO MOENA MENDEZ, Rut
9.529.885-0

DECRETO

1.- AUTORIZA LA PATENTE PROVISORIA, a BASILIO
ATANACIO MOENA MENDEZ, Rut #-oemEEEERQ, pora ejercer la actividad comercial de
PANADERIA, CAFETERIA, PASTELERIA Y COMIDA AL PASO, en direccion Arturo Prat s/n.

2.-La Direccion de Administracion y Finanzas, a fravés del
Depto. De Rentas y Patentes, procederd a efectuar el ingreso a los registros
correspondientes.

4.- La vigencia de la presente patente provisoria vence en
345 dias corridos a partir de la fecha del presente Decreto.

3.- Los antecedentes que respaldan este documento,
pasardn a formar parte integrante del presente Decrefo.

ANOTESE, COMUNIQUESE Y ARCHIVESE
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ARTES RAMIREZ .\ | VIVIANAJEIVA PLACENCIA
SECRETARIAWUNICIPAL ADRTNISTRADOR
N ORDER
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Distribucién:

La indicada

Secretaria Municipal (1)

D.AF (1)

Rentas y Patentes (1)

Archivo Decretos Alcaldicio (1)

DIRECCION DE ADMINISTRACION Y FINANZAS




REGION DELBIO - BIO SOLICITUD DE PATENTE  =J COMERCAL

|. MUNICIPALIDAD DE TREHUACO CJ NDusTRIAL

T.89.280800.8 (O] DEALCOHOLES
FONO FAX 511351

BALO  ATadco Fgg ENA Jten DER o
Nombre o Razén Social del solicitante RUT.
____g{iz;zmo Pnar <IN iyl
reccié 2

n del Local donde se desea ejercer la actividad Fono

___MTCA,&M‘A  poSeeleain Y o of 250,

Giro principal que desea ejefcer

Gircs anexos

DOCUMENTACION QUE DEBE ACOMPANAR Leg Nombre. Rut.

Certificado de destino extendido por Direccion de Obras Municipales, (Indicar Rol Avalto S.1.1.)
Recibo de iniciacién de actividades indicando capital inicial extendido por S.1.I. y/o Balance

Si es sucursal, adjuntar fotocopia Aviso de Apertura

Cantrato.de. arriendo del local o acreditar ser su propietario

‘En caso de personas juridicas escritura de constituciéon de Sociedad, Certificado de Vigencia Socledad y del Rep. Legal
En caso de productos alimenticios, resolucion sanitaria. También para algunas fébricas y tgiiste: '
dependiendo del giro a ejercer. . ;
3 En caso de venta de gas licuado Declaracién visada por S.E.C.

Declaracién Jurada de conocer Ordenanza sobre Entretenimientos Electrénicos y otros.
Impretas: Inscripcién en Direccién de Bibliotecas, Archivos y Museos (Avda. B. O'Higgins
Vigilancia y Seguridad: Autorizacion de Carabineros de Chile.

Artes Marciales: Autorizacién de la Comandancia de la Guarnicion.

Declaracién de letreros de publicidad, en la presente solicitud.

Ademds para patentes de alcoholes:

Declaracion Jurada notarial de no afectarle prohibiciones Art. 166 Ley de Alcoholes.
Informe de antecedentes emitidos por el Gabinete de lentificacion. (Fines especiales) ‘
En caso de Distribuidoras y Envasadoras de Vino y Licores, Inscripcion en SAG.(Angol 262y
Nota de la Junta de Vecinos del Sector para funcionamiento de patentes de alcoholes.

[ Fecha recepcién N° ingreso

L

OBSERVACIONES:

DERECHOS MUNICIPALES DE PUBLICIDAD Y PROPAGANDA EN LA VIA PUBLICA

1.- La Ordenanza Municipal sobre publicidad y propaganda, establece que debe pagar derechos de
Publicidad todo letrero, cartel o aviso con fines publicitarios, sea visto desde la via publica

2.- Todo contribuyente al solicitar Patente Municipal, debe declarar los letreros, carteles-y avieos que
tendran el n io: para lo cual debera llenar el cuadro declaracién de letreros que se incluye en
esta pagina. Dicha declaracién seré verificada en el terreno por Inspectores Municipales.

3.. En caso de decidir la no instalacién de letreros debe indicario expresamente en la presente decla-
racién registrando el digito cero a los totales.

DECLARACION DE DERECHOS

] Luminoso ;
LETREROS 1 E3 Ne Luminoso Superficieen M2 | i
2 ] Luminoso L
s CJ No Luminoso Superficie en M2 E___——-—-]
LETREROS 3 ] No Luminoso Superficie en M2

Total Superficie Letreros Luminosos
Total Superficie Letreros No Luminosos

USO EXCLUSIVO PATENTES

Firma Contribuyente

Total M2 Letreros Luminoso

Total M2 Letreros NoLuminoso [ ] VB Jefe

SECRETARIO MUNICIPAL : ALCALDE



CERTIFICADO DE DESTINO

I. MUNICIPALIDAD DE

CERTIFICADO N° DE FECHA

1 7 04/03/2022

TREHUACO

SOLICITUD N° DE FECHA

- B U

DIRECCION DE OBRAS

*DE UBHAS % /
DATOS PROPIEDAD @_ﬁ’

A LA PROPIEDAD UBICAIiA EN CALLE ROL DE AVALUOS

1] ARTURO PRAT SIN° 45 - 51

LOTEO O POBLACION MANZANA SITIO

s RN e e e

LOCALIDAD

3 EREHUACO, g P e s et [ e g e e s

DATOS PROPIETARIO

NOMBRES APELLIDOS

4 GASPAR ENRIQUE

DOMICILIO RUT

|1 ImE

5 ARTURO PRAT S/N°®

DATOS SOLICITANTE

NOMBRES APELLIDOS

6[ BASILIO ATANACIO MOENA MENDEZ

DOMICILIO RUT

7| ARTURO PRAT S/N° - 9.529.885 -0

CONDICIONES TECNICO URBANISTICAS

CONTENIDAS EN I DECRETOS, RES. APROBATORIAS CON FECHA l

8]

AREA O ZONA EN QUE SE EMPLAZA |

RURAL | X [ursana

INGRESO D.O.M.

N° DE EXPEDIENTE FECHA

10

PERMISO DE EDIFICACION N° FECHA

RECEPCION N°

11 DEFINITIVA [0 ParciaL [J _ NoTiENe
o

DESTINO

igl E VIVIENDA D'NDUSTR'A' COMERCIO I I SERVICIOS

[] otros 1
S N it e
ZONA PROYECTADA EN PLAN REGULADOR:

13] “ZONA URBANA AN

BE APRUEBA TRAMITACION DE PATENTE: \

14] lx I PROVISORIA E] DEFINITIVA

PARA EL GIRO QUE SE INDICA: | PINKDER'I, CAFET ER'K, PASTELERIA |

Y COMIDA AL PASO. |

15 OBSERVACIONES: | m\u D,m ]

/> witsey Oa\\ /

7 \) f\(\\ § 7

f ;m g‘:u
u, @ A; <l
\9 DIRECTOR §/i

* DE OBRAS *
‘ - MAY 6IO FLORES HUENTEO

DIRECTOR DE OBRAS MUNICIPALES
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NOMBRE  BASILIO A. MOENA MENDEZ
GIRO RESTAURANT, SALON DE TE
RUT ©.529.885-0 e
DIRECCION ARTURO PRAT S/N
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Numero de transaccion: 21545775201

Servicio de
impuestos
internos

RECEPCION DE AVISO DE CAMBIO DE GIRO

El Servicio de Impuestos internos ha actualizado con fecha 21 de Diciembre de 2021, elgu’odeBASlUOATMIOHOENA
MENDEZ , RUT: SN .

Girof{s) Agregado(s)

ACTIVIDADES DE RESTAURANTES Y DE SERVICIO MOVIL DE COMIDAS

Giro(s) Eliminado(s)

v hadina e T e ;
GESTION DE SALAS DE POOL GEST'ON (EXPLOTAC|ON) DE JUEGQS ELECTRONICOS

492290 OTRAS ACTIVIDADES DE TRANSPORTE DE PASAJEROS POR VIA TERRESTRE N.C.P.

Glosa Descriptiva

CAFE RESTAURANT

VERIFICAGION DE ACTIVIDAD

Sr. Contribuyente:

Si usted requiere emitir documentos que dan derecho a crédito fiscal del IVA, como facturas elecironicas, debera solicitar una
Verificacion de Actividad en:

- En Internet a través de sii.cl: Servicios online / Peticiones Administrativas y otras solicitudes / Verificacion de actividad / opcién:
Solicitar verificacion de actividad, autenticandose con su Rut y clave.

INFORMACION DE IMPORTANCIA
los documentos que timbre de ahora en adelante, deberan contener las actividades econdmicas actualizadas.

UNIDAD OPERATIVA

En base a su domicilio, a Ud. le corresponde timbrar y efectuar sus tramites ante el Sil en la Unidad CONCEPCION , ubicada en
O'HIGGINS 749, CONCEPCION.




GASPAR ENRIOQUE NUREZ PERA
A
BASILIO ATANACIO MOENA MEHDEZ

En Coelermu, 8 20 de diciembte del afio 2021, entre don Gaspar Ervigue NHufiez Pefia,
chilono, soltern, cadula de identidad N° ewapmasaiie con domicilio en Membrillar # 2162],
comuma de Tome (en adelante, of “Arrendador”). por una parte y par ta ofra don Baslic
Atanaco Moena Mendez, Chileno. casado, codula de identidad N° 9 529 BRS-0 con domcio
en Camino Tincoyan Sin comuna de Trehuaco (en adelante, »f “Arrendatanag’. ¥
conjuntamente con ol Arrendador, las “Partes’). oxponen que han cormnido ol sigumnts
Contrato de Arrendamiento{en adelante, el "Contiato”), de acuerdo a las estipulaciones qua 3
continuacidn se ndican:

E1 Arendador es Arrendatario con poder amplio del inmueble ubicado en Calie Anturc Prat 8
«'n. ROL 4551, Comuna de Trehuaco, Region de fuble. Se comprenden en &
aTendamiento, un sector de la propiedad de 100m2 para uso comercial.

Paamw.dw.mmmawaw
definida de 100m2 al sur de la propiedad (en adelante, Ia “Local Comercial’), quien ia toma y

acepta para sh. ;
umm«iﬂdﬂmlcmwumaddﬁadeWGeMa
sztsfaccidn del Arrendatario.

estado de conservacén

E] Arrendador declara que el Local Comercial se encuentra en buen ) de © .
mmwmmummmmmogm
mtﬁﬁmenmgmanmmmadmwe»ﬁnpmhm&dm

Contrato.

SEGUNDO: Destino.
uwmmmmmmm.

TERCERO: Plazo.
amecmmmwamsm.amddmzzmmamt

Nmmwmmmumm.dmmmmwmmy
mm%mmmum.mqwmuhsmmmahm-
mmmmmwdla(s)uamdmucmohm
queesunbreﬁgm.dasuhtmammdmm

Escaneaddo con CamScanner



: : Inventario,

uodan Incluidos en ol arrendamiento 108 arlefactos y especies de que dé cuenta el
ventano que podidn celebrar las Partes, el cual se tendrd como parte integrante de este
antiato para todos los electos Ingales £l Arrendatario dectara qua reciba ta Propiedad y las
species ventanadas » su entera salistaccion y que sa obliga a restituir todo en el mismo
clado al termine del Contratn. salvo of desgaste derivado del tiempo y uso legitimo.

{UINTO. Renta.
amﬂammmwAhmdnnm.mOmm«asuWe

nmmmmmmom.dMQmMawumuFMdmwmﬂ
dectivo LaummMaMAwmmwdmmmm
ie los 05 primetos dias de cada mes, medianie pago en efectivo.

3EXTO: Consumos.
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SEPTIMO: Termino anticipado. _ ;
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definidos.

b) Sidnmumbowdquierpmnawmocmmmalmd
Cmrdaloasusirstahdmes.seadﬁedaomm i

c) SielmrdamﬁooumhukrpasomammotﬁduEMom
mbpmpiedadsinpzeviaamorizadbnesuladelmndm.

d) Sisewnbheldesﬁnodeh?mpbdadestipm&oenladamﬂa&gmcd

Escaneado con CamScanner
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& SSTAVD: Mantencidn del Local Comercial.
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Contrato. entrega que deberd hacer medante I
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DECIMO: Perjuicics.

dependientes
engaaﬂadmmhmdem.mo.

Escaneada con CamScanner
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DECIMO TERCERO: Otorgamiento.
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FIRMO {aron) ANTE M1 BL (LOS) OTORGANTE (S)
precedentemente individualizado (s). Doy fe.

Coelemu. 20 DIC 2021




[PABLO CHANDIA ARCE]
A
[GASPAR NUNEZ PENA]

En Coelemu, a 21 de julio afio 2021 entre: don PABLO CHANDIA ARCE, chileno, soltero
cédula de identidad N° 4iin@eeeseen domicilio en Mariano Egana # 2175, comuna de
Tomé (en adelante, el «Arrendador”); por una parte y por la otra don GASPAR NUNEZ PENA
chileno, soltero, cédula de identidad N iaSRiSGmi=eon domicilio en Pasaje Membrillar #
2162 comuna de Tomé (en adelante, el “Arrendatario”, ¥ conjuntamente con el Arrendador,
las “Partes”); exponen que han convenido el siguiente Contrato de Arrendamiento(en
adelante, el “Contrato”), de acuerdo a las estipulaciones que a continuacién se indican:

PRIMERO: Objeto.

El Arrendador es duefio del inmueble y local comercial con patente de minimarket y venta de
bebidas alcohdlicas vigente, ubicada en Calle Arturo Prat S/N Rol # 45-51, comuna de
Trehuaco, regién de Nuble. Se comprenden en el arrendamiento, los artefactos, instalaciones
y especies que se individualizan en el inventario suscrito por 1as partes y que sé considerara
parte del presente contrato.

Por el presente instrumento, el Arrendador, da en arrendamiento al- Arrendatario el inmueble
individualizado precedentemente (en adelante, la “Propiedad”), quien la toma y acepta para
Sl.

La entrega material de |a Propiedad se'realizara a satisfaccion del Arrendatario y comenzara
a regir desde el 01 de agosto de 2021. ? \

El Arrendador declara que la Propiedad se encu:ntra en estado regular de conservacion,
que no registra deudas pendientes de ningn tipo por:consumos domiciliarios o gastos
comunes, que no ha sido declarada bien familiar, ni tiene ninguna limitacién al dominio que
impida la celebracion del presente Contrato.

SEGUNDO: Destino.

La Propiedad arrendada sera destinada exclusivamente para: los fines que estime
conveniente el arrendador, podré subarrendar, modificar y construir espacios sin modificar la
estructura y estabilidad del inmueble.

TERCERO: Plazo.

El presente Contrato tiene una vigencia de 3 afios, a contar del dia 01de agosto del 2021.

Al término del periodo original de vigencia, el Contrato se renovara por periodos iguales y
sucesivos de 36 meses cada uno, salvo que alguna de las Partes diere aviso a la otra -
mediante carta certificada- con 30 dia(s) de anticipacion al término del Contrato o la prorroga
que estuviere vigente, de su intencién de no renovar el mismo.



QUINTO: Renta.
La renta mensual de arrendamiento sera la suma de $550,000 por los 5 primeros meses y
equivalente en pesos chilenos, La suma

$650,000 el resto del contrato pagadera en Su
sefalada debera ser pagada por el Arrendatario dentro de los 05 primeros dias de cada mes,

mediante deposito en la cuenta corriente O vista cuyo fitular €s el Arrendador, Y el
Arrendatario debera enviar el comprobante de depdsito o de transferencia electrénica al

correo electronico.

: Consumos.
orresponda, los consumos

El Arrendatario estara obligado a pagar oponunamente y aquien €
de_més pertinentes, pudiendo el Arrendador en

de luz, agua potable, gastos comunes y
cualquier oportunidad, exigir la presentacién de los recibos que acrediten dichos pagos. El
atraso de un mes en cualquiera de los pagos indicados, dara derecho al Arrendador para

suspender los servicios respectivos.

: Termino anticipado.
El Arrendador tendra la facultad de disponer el término anticipado al presente Contrato, sin
necesidad de declaracion judicial 0 indemnizacion alguna, por las siguientes causales:

a) Siel Arrendatario no paga la renta mensual 0 los servicios déntro de los plazos

definidos.
b) Siel Arrendatario 0 cualquier persona a su cargo causare deterioros a la Propiedad ©
a sus instalaciones, sea directa O indirectamente.

c) Sise cambia el destino dela Propiedad estipulado en‘la clausula Segundo del
Contrato.

d) Siel Arrendatario incum
presente Contrato.
Asimismo, el Arrendatario po
términos sefialados precedentemente, si e
sus obligaciones estipuladas en el Contrato.

pliere 1as obligaciones 0 prohibiciones establecidas en el

dra dar término anticipado al presente Contrato, en los mismos
e o reiteradamente

| Arrendador incumpliere grav

. Mantencién de 2 Propiedad.
uen estado de aseo y conservacion Y,

El Arrendatario sé obliga a mantener la Propiedad en b
en general, se obliga a efectuar oportunamente, ¥ a su costo, todas las reparaciones

locativas para la conservacion y buen funcionamiento de 1a Propiedad arrendada.

. Restitucion dela Propiedad.
El Arrendatario se obliga a restituir la Propiedad inmediatamente al término de este Contrato,
i6n total de la misma, poniéndola @

entrega que debera hacer mediante |a desocupact
trega debera efectuarse en el

" disposicion del Arrendador Y entregandole las llaves. La en
mismo estado que el Arrendatario recibié la Propiedad, habida consideracion del transcurso

del tiempo y de su uso legitimo. Ademas, el Arrendatario debera exhibir los recibos que
acrediten el pago hasta el Ultimo dia qué ocupo la Propiedad de los gastos comunes, como
asi también, de los consumos de energia eléctrica, basura, agua, teléfono, internet, tv cable

y otros similares no incluidos en la enunciacion precedente.



de este documento, don PABLO
como arrendador; Y,

FRANCISCO CHANDIA ARCE, C.I. - SR REEEig
don GASPAR ENRIQUE NUNEZ PENA, C.I. N° EESNESSSERy  COMO

arrendatario.- Doy fe.- Coelemu, A 21 de Julic de 2021.~

Firmaron ante mi al anverso




Mintsterio de
A N, Salud

Tramite:000000000
Fecha: 11/03/2022

DECLARACION DE CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS SANITARIOS 2

Yo, BASILIO ATANACIO MOENA MENDEZ , RUT 9529885-0 , domiciliado para estos efectos en ARTURQ PRAT S/N ,
TREGUACO , declaro conocer y cumplir con los requisitos sanitarios entregados en este acto por la Autoridad Sanitaria
para el funcionamiento de la instalacién con los fines solicitados. Asimismo, declaro que los datos aqui vertidos son
fidedignos, y me comprometo a ejecutar las actividades desarrolladas de manera fiel y respetuosa de las normas
legales y reglamentarias que las regulan.

La solicitud de AUTORIZACION DE ALIMENTOS, para el LOCAL DE ELABORACION DE ALIMENTOS CON CONSUMO AL
PASO, ubicado en ARTURO PRAT, S/N, TREGUACO, con ingreso N° 000000000, de fecha 11/03/2022.

Considera las siguiente actividades o fines:

- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO EMPAREDADOS QUE NO REQUIEREN COCCION

- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO EMPAREDADOS QUE REQUIEREN COCCION

- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO HELADOS FRACCIONADOS

- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO INFUSIONES DE TE O CAFE

- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO JUGOS O ZUMOS DE FRUTAS U HORTALIZAS

- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO PLATOS PREPARADOS QUE NO REQUIEREN COCCION
- ELABORAR CON CONSUMO AL PASO PLATOS PREPARADOS QUE REQUIEREN COCCION

Los requisitos sanitarios asociados a la actividad que me autorizan y que declaro cumplirson los siguientes:

- DEBE ESTAR SITUADA EN ZONAS ALEJADAS DE FOCOS DE |NSALUBR|DAD OLORES OBJETABLES HUMO, POLVO Y
OTROS CONTAMINANTES Y NO EXPUESTOS A INUNDACIONES

- LAS VIAS DE ACCESO Y ZONAS DE CIRCULACION QUE SE ENCUENTREN DENTRO DEL RECINTO DEL ESTABLECIMIENTO
0 EN SUS INMEDIACIONES, DEBEN TENER UNA SUPERFICIE: DURA PAV]MEN'EADR@”TRATADA DE MANERA TAL QUE
CONTROLEN LA PRESENCIA DE POLVO AMBIENTAL -

- LOS EDIFICIOS E INSTALACIONES DEBEN PROYECTARSE DE TAL MANERA QUE LAS OPERACIONES SE REALICEN EN LAS
DEBIDAS CONDICIONES HIGIENICAS Y SE GARANTICE LA FLUIDEZ DEL PROCESO DE ELABORACION DESDE LA LLEGADA
DE LA MATERIA PRIMA, HASTA LA OBTENCION DEL PRODUCTO TERMINADO, ASEGURANDO, CONDICIONES DE
TEMPERATURA APROPIADAS PARA EL PROCESO DE ELABORACION Y PARA EL PRODUCTO

- DEBE CONTAR CON LAS SIGUIENTES AREAS: RECEPCION, SELECCION , LIMPIEZA Y PREPARACION DE LAS MATERIAS
PRIMAS

- CONTAR CON PISOS DE MATERIALES IMPERMEABLES, NO ABSORBENTES, LAVABLES, ANTIDESLIZANTES Y ATOXICOS;
NO TENDRAN GRIETAS Y SERAN FACILES DE LIMPIAR. SEGUN EL CASO, SE LES DARA UNA PENDIENTE SUFICIENTE PARA
QUE LOS LIQUIDOS ESCURRAN HACIA LAS BOCAS DE LOS DESAGUES

- CONTAR CON PAREDES DE MATERIALES IMPERMEABLES, NO ABSORBENTES, LAVABLES Y ATOXICOS DE COLOR CLARO.
HASTA UNA ALTURA APROPIADA PARA LAS OPERACIONES, COMO MINIMO 1.80 M, DEBERAN SER LISAS Y SIN GRIETAS,
FACILES DE LIMPIAR Y DESINFECTAR

- LOS CIELOS RASOS DEBEN PROYECTARSE, CONSTRUIRSE Y ACABARSE DE MANERA QUE SE IMPIDA LA ACUMULACION
DE SUCIEDAD Y SE REDUZCA AL MINIMO LA CONDENSACION DE VAPOR DE AGUA Y LA FORMACION DE MOHOS Y
DEBERAN SER FACILES DE LIMPIAR

Para acceder al documento electrénico ingrese a nuestra pagina seremienlinea.minsal.cl, opcién 'Ver Documento’, ingrese el Nimero de Tramite




- LAS VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS DEBEN CONSTRUIRSE DE MANERA QUE SE EVITE LA ACUMULACION DE
SUCIEDAD, Y LAS QUE SE ABRAN DEBEN ESTAR PROVISTAS DE PROTECCIONES CONTRA VECTORES. LAS PROTECCIONES
DEBEN SER REMOVIBLES PARA FACILITAR SU LIMPIEZA Y BUENA CONSERVACION. LOS ALFEIZARES DE LAS VENTANAS
DEBEN ESTAR CONSTRUIDOS CON PENDIENTE PARA EVITAR QUE SE USEN COMO ESTANTES

- LAS PUERTAS DEBEN SER DE SUPERFICIE LISA Y NO ABSORBENTE Y EN LAS SALAS DE ELABORACION DEBEN TENER
CIERRE AUTOMATICO

- LAS ESCALERAS, MONTACARGAS Y ESTRUCTURAS AUXILIARES, COMO PLATAFORMAS, ESCALERAS DE MANO Y RAMPAS,
DEBEN ESTAR SITUADAS Y CONSTRUIDAS DE MANERA QUE NO SEAN CAUSA DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS.
LAS RAMPAS DEBEN CONSTRUIRSE CON REJILLAS DE INSPECCION Y DEBEN SER FACILMENTE DESMONTABLES PARA SU
LIMPIEZA Y BUENA CONSERVACION

- TODAS LAS ESTRUCTURAS Y ACCESORIOS ELEVADOS DEBEN INSTALARSE DE MANERA QUE SE EVITE LA
CONTAMINACION DIRECTA O INDIRECTA DE ALIMENTOS Y DE LA MATERIA PRIMA POR CONDENSACIONES DE VAPOR DE
AGUA Y GOTEO Y NO SE ENTORPEZCAN LAS OPERACIONES DE LIMPIEZA

- LOS MATERIALES DE REVESTIMIENTO APLICADOS A LAS SUPERFICIES DE TRABAJO Y A LOS EQUIPOS QUE PUEDAN
ENTRAR EN CONTACTO DIRECTO CON LOS ALIMENTOS, NO DEBEN CEDER SUSTANCIAS TOXICAS O CONTAMINANTES A
LOS ALIMENTOS, MODIFICANDO LOS CARACTERES ORGANOLEPTICOS Y DE INOCUIDAD

- LA ZONA DE PREPARACION DE ALIMENTOS DEBE ESTAR SEPARADA DE LOS RECINTOS DESTINADOS A ALOJAMIENTOS,
SERVICIOS HIGIENICOS, VESTUARIOS Y ACOPIO DE DESECHOS

- CONTAR CON ABUNDANTE ABASTECIMIENTO DE AGUA, A PRESION Y TEMPERATURA CONVENIENTE, ASI COMO DE
INSTALACIONES APROPIADAS PARA SU ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y CON PROTECCION CONTRA LA
CONTAMINACION

- EL AGUA NO POTABLE QUE SE UTILICE PARA LA PRODUCCION DE VAPOR, REFRIGERACION, LUCHA CONTRA INCENDIOS
Y OTROS PROPOSITOS SIMILARES NO RELACIONADOS CON LOS ALIMENTOS, DEBE TRANSPORTARSE POR TUBERIAS
COMPLETAMENTE SEPARADAS, IDENTIFICADAS POR COLORES, SIN QUE HAYA NINGUNA CONEXION TRANSVERSAL NI
SIFONADO DE RETROCESO CON LAS TUBERIAS QUE CONDUCEN EL AGUA POTABLE

- LOS ESTABLECIMIENTOS DEBEN DISPONER DE UN SISTEMA EFICAZ DE EVACUACION DE AGUAS RESIDUALES, DEBE
MANTENERSE EN BUEN ESTADO DE FUNCIONAMIENTO. TODOS LOS CONDUCTOS DE EVACUACION INCLUIDOS LOS
SISTEMAS DE ALCANTARILLADO DEBEN SER DISENADOS PARA SOPORTAR CARGAS MAXIMAS Y DEBEN CONSTRUIRSE DE
MANERA QUE SE EVITE LA CONTAMINACION DEL ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

- CONTAR CON VESTUARIOS Y SERVICIOS HIGIENICOS DE PERSONAL CONVENIENTEMENTE SITUADOS Y EN NUMERO
CONFORME A LO DISPUESTO POR EL REGLAMENTO SOBRE CONDICIONES SANITARIAS Y AMBIENTALES BASICAS EN LOS
LUGARES DE TRABAJO

- LOS SERVICIOS HIGIENICOS DEL PERSONAL DEBEN ESTAR BIEN ILUMINADOS Y VENTILADOS Y NO TENDRAN
COMUNICACION DIRECTA CON LA ZONA DONDE SE MANIPULEN LOS ALIMENTOS..LOS LAVAMANOS CONTARAN CON
GRIFOS PARA EL AGUA FRIA Y CALIENTE, PROVISTOS DE JABON PARA LAVARSE LAS MANOS Y MEDIOS HIGIENICOS PARA
SECARSELAS, TALES COMO TOALLAS DE PAPEL, AIRE CALIENTE U OTROS. DEBE PONERSE ROTULOS EN LOS QUE SE
INDIQUE AL PERSONAL LA OBLIGACION DE LAVARSE LAS MANOS DESPUES DE USAR LOS SERVICIOS. LAS VENTANAS Y
OTRAS ABERTURAS DEBERAN ESTAR PROVISTAS DE MALLAS PROTECTORAS CONTRA VECTORES

- EN LAS ZONAS DE ELABORACION DEBERA DISPONERSE DE LAVAMANOS PROVISTOS DE JABON Y MEDIOS HIGIENICOS
PARA SECARSE LAS MANQS, TALES COMO, TOALLAS DE UN SOLO USO O AIRE CALIENTE

. DEBE CONTAR CON UNA ILUMINACION ‘NATURAL O ARTIFICIAL ADECUADA, QUE NO DEBE ALTERAR LOS COLORES, Y
QUE PERMITA LA APROPIADA MANIPULACION Y CONTROL DE LOS ALIMENTOS. LAS LAMPARAS QUE ESTEN SUSPENDIDAS
SOBRE EL MATERIAL ALIMENTARIO EN CUALQUIERA DE LAS FASES DE PRODUCCION, DEBEN SER DE FACIL LIMPIEZA Y
ESTAR PROTEGIDAS PARA EVITAR LA CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS EN CASO DE ROTURA

- DEBE CONTAR CON UNA VENTILACION ADECUADA PARA EVITAR EL CALOR EXCESIVO, LA CONDENSACION DE VAPOR
DE AGUA Y ACUMULACION DE POLVO Y PARA ELIMINAR EL AIRE CONTAMINADO. LA DIRECCION DE LA CORRIENTE DE
AIRE NO DEBE DESPLAZARSE DE UNA ZONA SUCIA A UNA ZONA LIMPIA. LAS ABERTURAS DE VENTILACION DEBEN ESTAR
PROVISTAS DE REJILLAS U OTRAS PROTECCIONES DE MATERIAL ANTICORROSIVO Y QUE PUEDAN RETIRARSE
FACILMENTE PARA SU LIMPIEZA

- CONTAR CON INSTALACIONES SEPARADAS DEL LUGAR DE ELABORACION PARA EL ALMACENAMIENTO DE DESECHOS Y
MATERIALES NO COMESTIBLES DONDE PERMANECERAN HASTA SU ELIMINACION

- DEBERAN CONTAR CON REFRIGERADORES, VITRINAS REFRIGERADAS O CAMARAS FRIGORIFICAS SEGUN
CORRESPONDA, ADEMAS ESTOS EQUIPOS DEBERAN ESTAR PROVISTOS DE UN TERMOMETRO O DE UN DISPOSITIVO
PARA EL REGISTRO DE SU TEMPERATURA

- EXPENDERAN SOLO COMIDA LISTA PARA LLEVAR O ATENDERAN PUBLICO EN BARRA

Para acceder al documento electrénico ingrese a nuestra pagina seremienlinea.minsal.cl, opcién 'Ver Documento', ingrese el NUmero de Tramite
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REPUBLICA DE CHILE
REGION DE NUBLE
1. MUNICIPALIDA T
CION DE OBRAS MUNICIPALES

Trehuaco, 10 de Marzo 2022

CERTIFICADO N°_58 [/

MAURICIO FLORES HUENTEO, Constructor Civil, Director de Obras de la

I. Municipalidad de Trehuaco, viene a certificar que:

La propiedad ubicada en calle ubicada en Calle Arturo Prat s/n rol 45 - 51
de la comuna de Trehuaco, cuenta con Dotacién de Alcantarillado publico del “ Proyecto
de Mejoramiento de Barrio”, ejecutado en la comuna de Trehuaco.

Se extiende el presente certificado a peticion de SR. GASPAR NUNEZ PENA, RUT:
4EEINYO® - 1 para los fines que estime pertinentes.

Nota: Para la realizacién de los trabajos de conexion se debera presentar un Proyecto en
la Direcciéon de Obras, el cual debe ser aprobado para su posterior ejecucién, una vez
finalizados los trabajos se debera solicitar al Director de Obras la recepgion final de las
obras. Los costos, seguridad y/o dafios a terceros, son exclusiva respo sabilidad del

propietario.

MFH/pvp.-
Distribucion:
» Citada
» Archivo D.O.M. DAA

AN\
AURICIO FLORES HUENTEO
; NSTRUCTOR CIVIL
2. . .DIRECTOR DE OBRAS MUNICIPALES
_)/, L“‘. wi /
* DE OBRAS * /
W Re\O

G. Urrejola N° 460 Fono — Fax 42 — 2832249 E - Mail: directordeobras.trehuaco@gmail.com



CERTIFICADO DE DOTACION DE AGUA POTABLE N2 001/

Certifico que la Propiedad ubicada en calle
Arturo Prat S/N, de la Comuna de Trehuaco, Rol de Avalué N245-51
perteneciente a Don Pablo Francisco Chandia Arce, RUT: SUnin gD

es Socio de esta Cooperativa, seglin consta en el Libro de Registro N© 1093,
cuenta con:

1.- Conexion a la Red de Agua Potable de esta Cooperativa
2.- Arranque de Agua Potable de 13 mm. De diametro

3.- Nimero de Servicio: 10756

4.- Afio: 2007

Se extiende el presente certificado, a peticion
del interesado, para los fines que estime convenientes.

En Trehuaco, a ocho dias del mes de marzo del afio dos mil veintidés.

COQPERATIVA A.P.R TREHUACO



SISTEMA ELIMINACION DESECHOS

Por una mayor conciencia y ayuda con el medio ambiente lo ideal es tener la basura por
separacion de residuos:

- Residuos Orgénicos: Son aquellos deshechos de las cascaras de los alimentos, frutas o
verduras. - Papel y cartén: Es aquello que protege los productos para una mayor
durabilidad. - Envases de plasticos y tetrabriks: Lo mas dafiino para nuestro ambiente si-
toma contacto con la tierra, bolsas y latas de aluminio. - Vidrios:

Es recomendable depositar estos envases en el contenedor de vidrios sin tapa o corcho,
esto permitird un buen reciclaje de este producto.

Es necesario sacar la basura diariamente en cada turno, ya que, se previenen las plagas y
los malos olores por descomposicion de los deshechos. Aparte de esto para manejar los
desechos de aceites para frituras que ya no sirven vamos a trabajar con una compaiiia que
retira estos elementos en nuestro local. En el restaurante se llenan los bidones con el
aceite que ya no es utilizado y se almacena en un lugar especifico para tenerlo hasta su

retiro semanal




TIPO DE ALIMENTOS

Listado De Alimentos carnes: -Tapa pecho -hamburguesa -lomo -churrasco Pollo Pan:
Marraqueta fresca, pan hamburguesa, pan completo Salsas Carnes frias: jamén, chorizo
Papas

Tipos de alimentos: Comida rapida chilena con elaboracion en general de cocina fria, con
base en pany en su mayoria plancha. Comida rapida con elaboracidn en general de comida
hecha en plancha basados en consumo de Comidas chilenas: Empanadas Completos
Sandwich Chorrillanas, PIZZAS

Papas fritas Empanadas Hamburguesas completos Empanadas Ingredientes: -masa para
empanada -pollo, carne, queso, jamon (dependiendo del sabor de la empanada a
solicitud) -aceitunas -aceite Preparacion Tomar la masa lista para empanada y rellenarlo

con la carne a eleccion, cerrarla y freir en el aceite.




SISTEMA CONTROL CALIDAD

Al comenzar el turno de trabajo: Los trabajadores ya con su uniforme respetando las
normas de higiene y presentacion personal establecidas, pueden ingresar al area de
trabajo. 1.- Lavado de manos utilizando (agua, jabdn y escobilla para ufias). 2.-Limpieza y
desinfeccion de mesones a utilizar (agua y desinfectante). 3.-Elaboracion de mise en place
4.-Reunir los ingredientes y elementos a utilizar. 5.-Lavado correcto de alimentos,
separados por clasificacion a utilizar (si requiere desinfectante se aplica en el caso de las
verduras). 6.-Tablas clasificadas por color para prevenir contaminacion por ejemplo:
carnes, pescados y verduras (rojo, azul, verde y blanco). 7.-Proceder con la elaboracién del
menu, cuidando los cortes del alimento, tiempos de coccion, almacenamiento y
temperatura. Al término del turno de trabajo: Los trabajadores son los encargados de
sanear el area de trabajo. 1- Guardar las materias primas adecuadamente ya sea aluzados,
en recipientes, al vacio, congelados o en la maquina de frio para su posterior uso. 2.-
Lavado de utensilios cada vez de se utilicen estos se lavan. 3.-Barrer cocina. 4.- Limpieza y
desinfeccion de mesones. 5.- Lavar el piso con abundante agua y solucién especial, si la
cocina tuviera un escape para que el agua salga; de lo contrario se requiere trapear. 6.-
Apagar freidoras, campanas u otras maquinas que no mantengan alimentos. 7.- Finalizado

el turno.
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Listado De Alimentos materias primas

Carnes de vacuno-carne de Pollo- carne de cerdo-hamburguesas -lomo -churrasco Pollo
Pan: Marraqueta fresca, pan hamburguesa, pan completo Salsas Carnes frias: jamén,
chorizo-Papas-Tomates-Lechugas-Paltas-Harina-Frutillas-Pifias-Aceite-Vienesas-Pescados-
Mariscos cogelados.




DESCRIPCION GENERAL DE LOS PROCESOS

Preparacion Se cocina la empanadas en la plancha, se rellena con jamén y queso, encima
se le introducen todos los ingredientes ya cocidos previamente.

Completo e italiano Ingredientes: -pan para completo -vienesa -mayonesa -tomate
cortado en cuadritos -palta (italiano) Preparacién Se calienta el pan en la planchay la
vienesa se coce en agua hirviendo, se pone la vienesa dentro del pan y se le agrega el
tomate y encima la mayonesa Para el italiano se pone palta machacada encima del pan
con la vienesa después del tomate en cuadritos y antes de la mayonesa Sandwich
Ingredientes: -marraqueta fresca -pollo, lomo, churrasco, jamon -queso -tomate Palta

Preparacion Se elabora el sandwich de acuerdo a el tipo de sandwich, si es italiano, si es
de lomo, si es churrasco, si es con jamén y queso. Se elaboran las carnes cocidas a la
planchay se arma el sandwich

Preparacion Calentar el pan y cocinar la vienesa introducir el queso en el pan, introducir
después la vienesa, rellenar con la papa en ripio y encima echar las salsas. Hamburguesas

y arepa burguer Ingredientes: -pan de hamburguesa, repas (para la arepa burguer) -carne
de hamburguesa -jamdn -queso -lechuga -tomate -salsas Preparacion Se calienta el pan en
la plancha y se pone a asar la hamburguesa en la plancha, se pone el tomate en rodajas, la
lechuga, el jamon y el queso encima del pan de la hamburguesa, se pone la carne asada y
se agregan las salsas.
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